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UNSER MODERNES RESTAURANT

100 Sitzplatze bietet das mit Liebe zum
Detail gestaltete Restaurant. Lassen Sie
sich an lhrer Feier bei und von uns
verzaubern.

MUHLENSAAL

100 Sitzplatze mit verschiedenen
Bestuhlungsmoglichkeiten stehen Ihnen
im 1. Obergeschoss flir lhre private Feier
zur Verfugung.

Das aufwendig restaurierte Fachwerk
spiegelt die Geschichte des Gebaudes
wieder.

NATURNAHER BIERGARTEN

150 Sitzplatze unter grof3en Baumen
die zum Entspannen einladen.

Perfekt fur lhre freie Trauung unter
blauem Himmel oder einen prickelnden
Sektempfang.
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% M U & Sehr geehrte Giste,

((, ( wir heil3en Sie in unserem Haus
(o (“ herzlich willkommen.
,27“\ Unsere Buffetvorschlage haben wir fir Sie mit
:6\1 @ I Sorgfalt zusammengestellt.
e — Selbstverstandlich gehen wir gerne auf lhre
——— " .
—_— Wiinsche und Anregungen ein.

Flr Vegetarier und Allergiker bieten wir
gerne eine Alternative zu den jeweiligen Speisen an.
Bitte sprechen Sie uns darauf an.

AUSWAHL VON GESALZENER BUTTER, KRAUTERQUARK

& GRIEBENSCHMALZ .......cooooiiiiiiiiiiieetteee ettt ettt e e e e e e e e e e e e e e ee s s nnnes 4,00 €
CREPES ROLLCHEN

Wahlweise gefiillt mit Lachs oder Krautercreme .........ooceeueerierieinienienieeieeieeieesee e 6,90 €
VITELLO TONNATO

Poschiertes Kalbsfilet, kalt und hauchdiinn geschnitten

Mit Thunfisch UNd KaperNSOME ......cc..eieiiiiiieiiieeciteeee ettt e re e et e e s eesaaeeens 11,90 €

ANTIPASTI-BUFFET ""VERONA’’ (ab 20 Personen)
Mediterranes, gegrilltes Gemiise in Bio Olivenél von der Olmiihle Illingen,
(o YAV IRV L1113 oY (o ] AR 7,20 €

ANTIPASTI-BUFFET “"MAILAND"’ (ab 20 Personen)

Mediterranes, gegrilltes Gemiise in Bio Olivenél von der Olmiihle Illingen,

gefiillte Champignonkopfe und Paprikaschoten,

dazu hausgemachtes Pesto und WeilRbrot ............cooeeiiiriiiiiiniiiieieee et 8,90 €

ANTIPASTI-BUFFET “"TREVT" (ab 20 Personen)

Mediterranes, gegrilltes Gemiise in Bio Olivenél von der Olmiihle Illingen,

Artischocken, Oliven, gefiillte Champignonkofe & Paprikaschoten,

hausgemachtes Pesto Und WEIRDIOt ........coocuiieriiiiiiiiieccteceeee et 13,90 €

Die Preise verstehen sich pro Person und inkl. Ges. MwSt.,
Preisdderungen behalten wir uns vor. Flr geringflgige
Anderungen bei unseren Vorschlagen bitten wir um Verstandnis.
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GEMUSEJULIENNE IN GEMUSEBRUHE .............c.cccooooiiiiieeeeeeeeeeee e, 5,50 €
BLUMENKOHLCREMESUPPE............cccoooiuiiiieeeeeeeeeeeeee et 5,90 €
BROKKOLICREMESUPRPE.............coooiviiiiiiiieieeeeeeseseseessssesesssses s essesas s snessnens 5.90 €
GARTENKRAUTERSUPPE............ocooiiiiiiiieieeeeeeeeeeeeeeeeee e ssasa s senans 5,90 €
TOMATENCREMESUPPE............oooooiiiieeeeeeeeeeeeeeeeee s essnes e 5,90 €
MAULTASCHEN IN DER BRUHE ............cocooooiiieteeieieeeeeeeeeeeeseseee e sese s 6,50 €
HOGHZEITSSUPPE ........oooiiiiiiiieeieeeeeeeee et sssas et sesas s esssassesesaes 7,50€

mit Griel8kl6Rchen,Markkloichen, Maultaschen & Fladle

SPARGELCREMESUPPE ..........cccoooiiiiiiiiiieieeteteee ettt (SAISON PREIS)
mit Spargelstlickchen

PFIFFERLINGSCREMESUPPE .......ccccooiiiiiiiiiiiieieeeeeeeeete et (SAISON PREIS)
mit frischen Pfifferlingen

HOKKAIDO KURBISCREMESUPPE ..........cccccooviviiiieeeeeeeeeee e (SAISON PREIS)
mit gerlsteten Sonnenblumenkernen und Kernol

Die Preise verstehen sich pro Person und inkl. Ges. MwSt.,
Preisdderungen behalten wir uns vor. Flr geringflgige
Anderungen bei unseren Vorschlagen bitten wir um Verstandnis.
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LIMETTEN-JOGHURT-MOUSSE........ccciiiiiiiiitieeeteee ettt e e e 5,30 €
PANNA COT T A . .ottt ettt e et e et e e te e et e stasenanserassranseraneernneerans 5,60 €
BAYRISCHCREMENQOUGAT ...... oottt ettt e ettt e e e et s e s esaasssessannsssessnnnns 5,90€
MOUSSE KOKOS-HIMBEER.........cootiitiiiiiieiieeeeeeetee et etaes st seaeseasseasssnnessanns 5,90 €
ERDBEERMOUSSE . ...ttt ettt et et e et e et s et s e st e sraneesanseranesnans 5,90 €
MASCARPONECREME. ...ttt ettt et e e s et e st s esanessaeesaneees 6,30 €
(0] 3303 AT N -\ PR 5,90 €
CURRYWURST MIT BROT ...ttt e e e e e st e e s e s s eeans 7,50 €
GULASCHSUPPE VOM RIND MIT BROTT.........ooiieieeeeeeeeeeeeeeeeev e 7,50 €
HAUSMACHER-VESPER . ...ttt ettt e e e e eae e eseeeaanessaneenanees 9,90 €

Schinkenwurst, Schwartenmagen, Griebenwurst,

Leberwurst, Schwarzwalder Schinken und dazu Brot

KASEPLATTE. ..ottt ettt sttt ssnsenas 10,90 €
Heumilchkase, Camembert, Limburger Ziegenkase,

garniert mit Essiggemuse und Feigesenf, dazu Brot

Die Preise verstehen sich pro Person und inkl. Ges. MwSt.,
Preisdderungen behalten wir uns vor. Flr geringflgige
Anderungen bei unseren Vorschligen bitten wir um Verstandnis.
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ab 50 Personen 46,50 € pro Person

VORSPEISEN
Gebeizter Lachs mit Sahnemeerrettich,
Antipasti und dazu frisches Weif3brot

SALATBUFFET

Lollo Rosso, Lollo Bianco, Eichblatt,

Gurkensalat mit frischen Krautern,

Linsensalat, Karottensalat, hausgemachter Kartoffelsalat,

HAUPTSPEISEN

Gebratenes Kabeljaufilet im Gemisebett dazu Krauter-Sahne-SolRe,
am Buffet tranchierte, rosa gebratenes Roastbeef vom heimischen Rind
dazu Pfeffersolde und Mandelschnitzel von der Pute

BEILAGEN
Hausgemachte schwabische Spatzle mit Schmelze,
Kartoffelgratin und bunte Gemiuseplatte der Saison

Die Preise verstehen sich pro Person und inkl. Ges. MwSt.,
Preisdderungen behalten wir uns vor. Flr geringflgige
Anderungen bei unseren Vorschlagen bitten wir um Verstandnis.
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ab 50 Personen 48,50 € pro Person

VORSPEISEN
Gerauchertes Lachs-Tatar mit Apfel-Curry-Chutney,
Gratierte Ziegenkase mit Walntuisse und Honig auf Rucolasalat

SALATBUFFET

Lollo Rosso, Lollo Bianco, Eichblatt

Gurkensalat mit frischen Krautern

Linsensalat, Karottensalat, hausgemachter Kartoffelsalat
und dazu Hausdressing und Croutons

HAUPTSPEISEN

Rosa gebratene Lammbkeule am Buffet tranchiert,
geschmorter Rindersaftbraten, gebratenes Zanderfilet
dazu LembergersofRe und Krauter-RieslingsoRe

BEILAGEN

Hausgemachte schwabische Spatzle mit Schmelze,
Rosmarinkartoffeln, Serviettenknodel und

bunte Gemiuiseplatte der Saison

Die Preise verstehen sich pro Person und inkl. Ges. MwSt.,
Preisdderungen behalten wir uns vor. Flr geringflgige
Anderungen bei unseren Vorschlagen bitten wir um Verstandnis.
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ab 50 Personen 49,90 € pro Person

VORSPEISEN

Rote Beete - Apfel Coulis mit eingelegten Heringshappen,
Kaltes, rosa gebratenes Roastbeef mit gerosteten Walnussen
dazu Aprikosen-Ingwer Chutney,

+ANTIPASTI VERONA" Mediterranes, gegrilltes Gemise

in Bio Olivendl von der Olmiihle Illingen, dazu WeiRbrot

SALATBUFFET

Lollo Rosso, Lollo Bianco, Eichblatt

Gurkensalat mit frischen Krautern

Linsensalat, Karottensalat, hausgemachter Kartoffelsalat
und dazu Hausdressing und Croutons

HAUPTSPEISEN

Am Stuck gebratene Kalbshaxe,

am Buffet tranchiert Perlhuhnbriistchen auf Kaiserschoten,
Filets vom Steinbeilter im Gemiusebett

BEILAGEN
Hausgemachte schwabische Spatzle mit Schmelze,
Rosmarinkartoffeln und bunte Gemuseplatte der Saison

Die Preise verstehen sich pro Person und inkl. Ges. MwSt.,
Preisdderungen behalten wir uns vor. Flr geringflgige
Anderungen bei unseren Vorschligen bitten wir um Verstandnis.
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ab 50 Personen 53,90 € pro Person

VORSPEISEN

Luftgetrockneter Schinken und Coppa mit Honigmelone,

L,ANTIPASTI VERONA" Meditterranes,

gegrilltes Gemiise in Bio Olivendl von der Olmiihle Illingen, dazu WeiRbrot

SALATBUFFET

Lollo Rosso, Lollo Bianco, Eichblatt

Gurkensalat mit frischen Krautern

Karottensalat, hausgemachter Kartoffelsalat
Tomaten-Mozzarella-Salat und dazu Hausdressing und Croutons

HAUPTSPEISEN

Schweinelende vom Landschwein am Sttick gebraten,
Putenrollbraten gefullt mit Brat, Brot und frischen Krautern,
gebratenes Zanderfilet auf Gemisebett und

dazu Morchelrahmsof3e und Rieslingsol3e

BEILAGEN

Hausgemachte schwabische Spatzle mit Schmelze,
Kartoffelgratin, gebutterte breite Nudeln mit Gemiuisestreifen
und eine bunte Gemiiseplatte der Saison

DESSERT
Waldbeersahnequark, hausgemachtes weildes und dunkles Mousse au Chocolat
und Panna Cotta mit Kiwi Coulis

Die Preise verstehen sich pro Person und inkl. Ges. MwSt.,
Preisdderungen behalten wir uns vor. Flr geringflgige
Anderungen bei unseren Vorschligen bitten wir um Verstandnis.
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ab 50 Personen 56,90 € pro Person

VORSPEISEN

Luftgetrockneter Schinken und Coppa mit Honigmelone,

sonnengereifte Tomaten mit Mozzarella und frischern Basilikum,
Rucolasalat mit gehobeltem Parmesan und Garnelen im Knuspermantel,
Variationen vom Raucherlachs mit Sahnemeerrettich

SALATBUFFET

Lollo Rosso, Lollo Bianco, Eichblatt, Gurkensalat mit frischen Krautern
Karottensalat, hausgemachter Kartoffelsalat, Linsensalat

und dazu Hausdressing und Croutons

HAUPTSPEISEN

Roastbeef am Buffet tranchiert dazu Lembergerjus,

Kalbsrahmbraten, gebratenes Lachsfilet auf Fenchelbett dazu PersonsoRRe
Dinkelpasta mit fruchtigem Tomatensugo, Oliven und gebratenem
mediterranem Gemuse

BEILAGEN
Hausgemachte schwabische Spatzle mit Schmelze
Kartoffelgratin, Basmatireis mit Gemusewdirfel, Bunte Gemuseplatte der Saison

DESSERT
Crema Catalana, Nougatmousse
und frischer Obstsalat mit Honig und Nussen

Die Preise verstehen sich pro Person und inkl. Ges. MwSt.,
Preisdderungen behalten wir uns vor. Flr geringflgige
Anderungen bei unseren Vorschligen bitten wir um Verstandnis.
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34,90 € pro Person

VORSPEISEN
Festtagssuppe mit GrieRklolichen, MarrkloRchen, kleinen Maultaschen und Fladle

HAUPTSPEISEN
Kalbsrahmbraten an Mandelbrokkoli und dazu hausgemachte Spatzle

DESSERT
WeilRes und dunkles Schoko Mousse

36,90 € pro Person

VORSPEISEN
Linsensalat an Kirschtomaten und Salatbouqget

HAUPTSPEISEN
Zanderfilet auf RiefRlingsol3e an Fenchelgemuse dazu Bandnudeln

DESSERT
Mascarponecreme im Glas mit Fruchtglasur

Die Preise verstehen sich pro Person und inkl. Ges. MwSt.,
Preisdderungen behalten wir uns vor. Flr geringflgige
Anderungen bei unseren Vorschligen bitten wir um Verstandnis.
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GETRANKE IN VERBINDUNG MIT EINEM BUFFET IN DER SEEMUHLE
Sie feiern lhre Veranstaltung in der Seemtihle.

Zur Abrechnung der Getranke bieten wir zwei Moglichkeiten:

1) Getranke nach Verbrauch oder 2) Getrankepauschale

SEKTEMPFANGSPAUSCHALE (maxX. T StUNE).....ccccueeiiiiiieeieeiieieeieeiee e 7,90 €
wir empfangen lhre Gaste mit Rieslingsekt vom Weingut Lembergerland,
Sekt-Orange oder Alkoholfreier Sekt. Im Preis enthalten sind Stehtische mit Hussen.

SEKTEMPFANGSPAUSCHALE MIT HAPPCHEN (max. 15tunde)..........cccccouevne..... 10,90 €
wir empfangen lhre Gaste mit Rieslingsekt vom Weingut Lembergerland,
Sekt-Orange oder Alkoholfreier Sekt. Im Preis enthalten sind Stehtische mit Hussen.

GETRANKEPAUSCHALE (max. 6 Stunden)

(o] YA VIR AT =11 o TR 25,90 €
[0 0L YA L= [ TSP 28,90€
Kinder (4 - 12 Jahre, abzgl. 30% Rabatt).........ccceeiieiiiciece e 18,13 €
GETRANKEPAUSCHALE (max. 8 Stunden)

(o] YA VIR AT L] 1 RO 29,90 €
[0 0T AV =TT o VN 32,90 €
Kinder (4 - 12 Jahre, abzgl. 30% Rabatt).......ccceeeiieieiiieeee e 20,93 €

IN DER GETRANKPAUSCHALE SIND ENTHALTEN:

Sinalco Cola, Sinalco Orange, Sinalco Mix, Sinalco Zitrone, Sinalco Cola Zero, Schweppes Bit-
terlemon, Holunderbliitenschorle, Apfelsaftschorle, Maracujasaftschorle, Johannisbeeresaft-
schorle, Orangensaftschorle, Bananensaftschorle

Ensinger Mineralwasser: Classic & Still.

Alpirsbacher: Pils, Hefeweizen, Kristallweizen und Radler, sowie alkoholfreies Weizen und Pils.
Weine: Rotwein, WeilRwein, Rosewein jeweils trocken & halbtrocken.

*Kaffeespezialitidten aus dem Vollautomaten werden nach Verbrauch abgerechnet.

Die Preise verstehen sich pro Person und inkl. Ges. MwSt.,
Preisdderungen behalten wir uns vor. Flr geringflgige
Anderungen bei unseren Vorschlagen bitten wir um Verstandnis.
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STUHLHUSSE OHNE SCHLEIFENBAND........cccccceciiininininiecrceneeeeeeee 5,90 € / Stiick
STUHLHUSSE MIT SCHLEIFENBAND.........cccccceviniiiiiieeneneeeeeeeeeeene 6,90 € / Stick
PHOTOBOX ..ottt ettt ettt sttt sttt st b e s bt sa et e e n e aesaesnesnesnees 300,00€
BEAMERMITLEINWAND/TV ..ottt s 50,00€
JBL PARTYBOX mit 2 MiKrofOon@N.......cocueiiiiiiiiiieieeieeeeeeeteee e 60,00 €
WUNDERVOLL GEDECKTER TISCH.........cccccceovtnimiiniiiiienineneeeeeerenennenes 2,90 €/4,50 €

weilse Tischdecken mit hochwertigen, stoffahnlichen weilse Servietten,
festlich gefaltet, Kerzen, Besteck und Wasserglasser

KAFFEEPAUSCHALE (mMaX. 2 STUNAEN).....oooiiiieecetee ettt e en 7,90 €
Kinder (4 - 12 Jahre, abzgl. 50% Rabatt)

Sie bringen lhren Kuchen selbst mit inkl. Kihlung der Kuchen, Aufscheneiden,

Anrichten auf Platten, Briihkaffee, Tee und Kakao.

Kuchengedeck 0NN Kaffee ..........uiiieiiieeee ettt e e e e ane e 4,50 €
Sie bringen lhren Kuchen selbst mit inkl. Kiihlung der Kuchen, aufschneiden und anrichten auf
Platten

Wunschbuffet fir Kinder 4 - 12 Jahre 50% Rabatt

*Kaffeespezialitidten aus dem Vollautomaten werden nach Verbrauch abgerechnet.

Die Preise verstehen sich pro Person und inkl. Ges. MwSt.,
Preisdderungen behalten wir uns vor. Flr geringflgige
Anderungen bei unseren Vorschlagen bitten wir um Verstandnis.



