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RESTAURANT FÜR MODERNE &
HEIMISCHE KÜCHE

Die Preise verstehen sich pro Person und inkl. Ges. MwSt., Preisäderungen behalten wir uns vor. Für geringfügige 
Änderungen bei unseren Vorschlägen bitten wir um Verständnis.

wir heißen Sie in unserem Haus herzlich willkommen.
Unsere Buffetvorschläge haben wir für Sie mit Sorgfalt zusammengestellt.
Selbstverständlich gehen wir gerne auf Ihre Wünsche und Anregungen ein.

Für Vegetarier und Allergiker bieten wir gerne eine Alternative 
zu den jeweiligen Speisen an. Bitte sprechen Sie uns darauf an.

Sehr geehrte Gäste,

AUSWAHL VON GESALZENER BUTTER; KRÄUTERQUARK & 
GRIEBENSCHMALZ .............................................................................................................................4,00 €

CREPES RÖLLCHEN 
Wahlweise gefüllt mit Lachs oder Kräutercreme ...............................................................................6,90 €

VITELLO TONNATO
Poschiertes Kalbsfilet, kalt und hauchdünn geschnitten
mit Thunfisch und Kapernsoße ...........................................................................................................11,90 €

ANTIPASTI-BUFFET ´´VERONA´´ (ab 20 Personen)
Mediterranes, gegrilltes Gemüse in Bio Olivenöl von der Ölmühle Illingen, dazu Weißbrot ...........7,20 €

ANTIPASTI-BUFFET ``MAILAND´´ (ab 20 Personen)
Mediterranes, gegrilltes Gemüse in Bio Olivenöl von der Ölmühle Illingen,
gefüllte Champignonköpfe und Paprikaschoten, 
dazu hausgemachtes Pesto und Weißbrot .........................................................................................8,90 €

ANTIPASTI-BUFFET ``TREVI`` (ab 20 Personen)
Mediterranes, gegrilltes Gemüse in Bio Olivenöl von der Ölmühle Illingen,
Artischocken, Oliven, gefüllte Champignonköfe & Paprikaschoten, 
hausgemachtes Pesto und Weißbrot ..................................................................................................13,90 €

VORSPEISEN
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LIMETTEN-JOGHURT-MOUSSE.......................................................................................................... 5,30 €

PANNA COTTA.................................................................................................................................... 5,60 €

BAYRISCH CREME NOUGAT.............................................................................................................. 5,90 €

MOUSSE KOKOS-HIMBEER................................................................................................................ 5,90 €

ERDBEERMOUSSE.............................................................................................................................. 5,90 €

MASCARPONECREME........................................................................................................................ 6,30 €

CURRYWURST MIT BROT.................................................................................................................. 7,50 €

GULASCHSUPPE VOM RIND MIT BROT............................................................................................ 7,50 €

HAUSMACHER-VESPER..................................................................................................................... 9,90 €
Schinkenwurst, Schwartenmagen, Griebenwurst,
Leberwurst, Schwarzwälder Schinken, dazu Brot

KÄSEPLATTE....................................................................................................................................... 10,90 €
Heumilchkäse, Camembert, Limburger Ziegenkäse 
garniert mit Essiggemüse und Feigesenf, dazu Brot

DESSERT

MITTERNACHTSSNACK
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GRILLBUFFET „MÜHLESSAL”
ab 30 Personen 35,90 € pro Person

LIVE COOKING AUS DER RIESENPFANNE UND AUS DEM SMOKER
Im Smoker am Stück gegrilltes Roastbeef

frisch tranchiert
Spare Ribs, würzig mariniert

Mariniertes Putensteak
Rostbratwürtschen

Blattsalate der Saison mit Croutons
Karottensalat 

Tomatensalat mit Mozzarella und frischem Basilikum
Krautsalat

hausgemachter Kartoffelsalat
Nudelsalat

dazu verschiedene Dips & Soßen,
Kräuterbutter und Brotkorb

Auf Wunsch können Sie folgendes dazu bestellen : 

MAISKOLBEN..................................................................................................................... 1,50 € pro Person
KRÄUTERKARTOFFELN MIT DIP...................................................................................... 1,90 € pro Person
GEMÜSEPFANNE............................................................................................................... 2,90 € pro Person
GRILLKÄSE......................................................................................................................... 2,90 € pro Person
MARINIERTER HALLOUMI................................................................................................ 3,50 € pro Person

BEILAGEN
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GRILLBUFFET „BBQ”
ab 30 Personen 37,90 € pro Person

LIVE COOKING AUS DER RIESENPFANNE UND AUS DEM SMOKER
Im Smoker am Stück gegrilltes Schweinefilet im Speckmantel

frisch tranchiert
Spare Ribs, würzig mariniert

Mariniertes Putensteak
Rostbratwürstchen

Minutensteak vom Rind

Blattsalate der Saison mit Croutons
Karottensalat 

Tomatensalat mit Mozzarella und frischem Basilikum
Krautsalat

hausgemachter Kartoffelsalat
Nudelsalat

dazu verschiedene Dips & Soßen,
Kräuterbutter und Brotkorb

Auf Wunsch können Sie folgendes dazu bestellen : 

MAISKOLBEN..................................................................................................................... 1,50 € pro Person
KRÄUTERKARTOFFELN MIT DIP...................................................................................... 1,90 € pro Person
GEMÜSEPFANNE............................................................................................................... 2,90 € pro Person
GRILLKÄSE......................................................................................................................... 2,90 € pro Person
MARINIERTER HALLOUMI................................................................................................ 3,50 € pro Person

BEILAGEN
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GRILLBUFFET „SEEMÜHLE”
ab 30 Personen 39,90 € pro Person

LIVE COOKING AUS DER RIESENPFANNE UND AUS DEM SMOKER
Spare Ribs, würzig mariniert

Steak vom Schweinehals
Lachs auf dem Zedernholz

Bratwurst Thüringer Art
Minutensteak vom Rind

Pollo fino

Blattsalate der Saison mit Croutons
Karottensalat 

Tomatensalat mit Mozzarella und frischem Basilikum
Krautsalat

hausgemachter Kartoffelsalat
dazu verschiedene Dips & Soßen,

Kräuterbutter und Brotkorb

Auf Wunsch können Sie folgendes dazu bestellen : 

MAISKOLBEN..................................................................................................................... 1,50 € pro Person
KRÄUTERKARTOFFELN MIT DIP...................................................................................... 1,90 € pro Person
GEMÜSEPFANNE............................................................................................................... 2,90 € pro Person
GRILLKÄSE......................................................................................................................... 2,90 € pro Person
MARINIERTER HALLOUMI................................................................................................ 3,50 € pro Person

BEILAGEN
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GETRÄNKE IN VERBINDUNG MIT EINEM BUFFET IN DER SEEMÜHLE
Sie feiern Ihre Veranstaltung in der Seemühle. 
Zur Abrechnung der Getränke bieten wir zwei Möglichkeiten:
1) Getränke nach Verbrauch oder 2) Getränkepauschale

SEKTEMPFANGSPAUSCHALE (max. 1 Stunde)........................................................... 7,90 €
wir empfangen Ihre Gäste mit Rieslingsekt vom Weingut Lembergerland,
Sekt-Orange oder Alkoholfreier Sekt.
Im Preis enthalten sind Stehtische mit Hussen.

SEKTEMPFANGSPAUSCHALE MIT HÄPPCHEN (max. 1 Stunde).................. 10,90 €
wir empfangen Ihre Gäste mit Rieslingsekt vom Weingut Lembergerland,
Sekt-Orange oder Alkoholfreier Sekt.
Im Preis enthalten sind Stehtische mit Hussen.

GETRÄNKEPAUSCHALE (max. 6 Stunden)
ohne Wein............................................................................................................................................ 25,90 €
mit Wein.............................................................................................................................................. 28,90€
Kinder (4 – 12 Jahre, abzgl. 30% Rabatt)............................................................................................ 18,13 €

GETRÄNKEPAUSCHALE (max. 8 Stunden)
ohne Wein............................................................................................................................................ 29,90 €
mit Wein.............................................................................................................................................. 32,90 €
Kinder (4 – 12 Jahre, abzgl. 30% Rabatt)............................................................................................ 20,93 €

IN DER GETRÄNKPAUSCHALE SIND ENTHALTEN :

Sinalco: Cola, Orange, Mix, Zitrone, Cola Zero, Schweppes Bitterlemon, Holunderblütenschorle
Kumpf-Saftschorle: Apfel, Maracuja, Johannisbeere, Orange, Banane.
Ensinger Mineralwasser: Classic & Still.
Alpirsbacher: Pils, Hefeweizen, Kristallweizen und Radler, sowie alkoholfreies Weizen und Pils.
Weine: Rotwein, Weißwein, Rosewein jeweils trocken & halbtrocken.

*Kaffeespezialitäten aus dem Vollautomaten werden nach Verbrauch abgerechnet.
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WIR RUNDEN EURE FEIER AB…

STUHLHUSSE OHNE SCHLEIFENBAND.................................................................................. 5,90 € / Stück

STUHLHUSSE MIT SCHLEIFENBAND...................................................................................... 6,90 € / Stück

PHOTOBOX.............................................................................................................................. 300,00 €

BEAMER MIT LEINWAND / TV................................................................................................ 50,00 €

JBL PARTYBOX mit 2 Mikrofonen............................................................................................ 60,00 €

WUNDERVOLL GEDECKTER TISCH.............................................................. 2,90 €/4,50€ 
weiße Tischdecken mit hochwertigen, stoffähnlichen weiße Servietten, 
festlich gefaltet, Kerzen, Besteck und Wasserglässer

KAFFEEPAUSCHALE (max. 2 Stunden)..................................................................... 7,90 €
Kinder (4 – 12 Jahre, abzgl. 50% Rabatt)
Sie bringen Ihren Kuchen selbst mit inkl. Kühlung der Kuchen, Aufscheneiden, 
Anrichten auf Platten, Brühkaffee, Tee und Kakao.

Kuchengedeck ohne Kaffee ..................................................................................................... 4,50 €
Sie bringen Ihren Kuchen selbst mit inkl. Kühlung der Kuchen, aufschneiden und anrichten auf Platten

Wunschbuffet für Kinder 4 – 12 Jahre 50% Rabatt

*Kaffeespezialitäten aus dem Vollautomaten werden nach Verbrauch abgerechnet.


